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Pflege und Gesundheit 22.04. bis 28.04.2024

Kraftbrihe mit Einlage
- Grunkohl mit geraucherter Kohlwurst /// Rostkartoffeln
- Hahnchenschenkel im eigenen Saft /// Kartoffeln /// Romanesco
- Moussaka /// Salat
Johannisbeercreme

Kraftbrihe mit Einlage

- Hacksteak mit Pfeffersauce /// Kartoffeln /// Italienisches GemuUse

- Schweinefiletstreifen in Preiselbeersauce /// Nudeln /// Kaisergemuse

- Champignons in Backteig /// Salzkartoffeln /// KaisergemUse
Karamellpudding

Kraftbrihe mit Einlage

- Nach altem Rezept: Reibeplatzchen aus der Pfanne /// Apfelmus

- Rinderroulade /// Petersilienkartoffeln /// Kohlrabi

- Cannelloni in Tomatensauce /// Salat
Mandarinen-Mascarpone-Creme

Kraftbrihe mit Einlage
- Erbsensuppe mit Mettendchen /// Brotchen
- Gefligelsteak in Gorgonzolasauce /// Reis /// Karottenwurfel
- Kartoffelpizza /// Salat
Vanillacreme

Huhnersuppe mit Einlage

- Backfisch mit Senfsauce /// Kartoffeln /// Erbsen

- Rihrei mit Champignonragout /// Kartoffeln /// Spinat

- Geflllte Zucchini /// Kartoffeln /// Erbsen
Erdbeercreme

Kraftbriihe mit Einlage
- ,Kdnigsberger Klopse* in Kapernsauce /// Kartoffeln /// Balkangemuse
- Kartoffel-Mohren-Eintopf /// Bockwurst
- Frahlingsrolle /// Kartoffeln /// Zucchinigemuse
Dessertbecher

Kraftbriihe mit Einlage

- Rindergulasch /// Spatzle /// Brokkoli

- Lummerbraten /// Kartoffeln /// Brokkoli

- Brokkoligratin /// Sauce Hollandaise /// Kartoffeln
Dessertbecher

Eine Lebensmittelallergie geben Sie bitte bei der Essensbestellung an!
Aufgrund der Vielzahl k6 nicht alle allergi 16 den Stoffe deklariert werden 6: mit Milchpulver 12: mit Phosphat

g

1: mit Konservierungsstoff 7: mit Farbstoff
2. mit Antioxidationsmittel 8: geschwefelt
3. mit Geschmacksverstarker 9: kann bei (ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken - |

4: mit SiRungsmittel 10: mit Milcheiweil®
5: mit StRungsmitteln 11: Koffeinhaltig
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- Pflege und Gesundheit




